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PROGRAMMA DELLEVENTO
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SABATO 21 OTTOBRE 2023

ORE 11.00-20.00 Banchi d’assaggio aperti a cura dei vignaioli presenti

ORE 15.00 “POETICHE SINESTESIE” Bere, ascoltare, dipingere, il vino e la
dinamica dei sensi.
Degustazione/seminario ideata e condotta da Sandro Sangiorgi.
“Giovanni Pascoli e il vino romagnolo”.
| sei campioni di vino in degustazione, saranno serviti a bottiglie
coperte. In abbinamento il pane di Bibendum Bakery
Villa, Sala degustazioni, piano secondo — Ingresso a pagamento con
prenotazione obbligatoria allemail: info@terredivite.it oppure tel: 338-5474185

ORE 16.00 “LABORATORI DEL GUSTO”
“Prosciutto crudo di Modena DOP, proprieta e storia di
un’eccellenza emiliana”
Assaggio di 2 tipologie diverse di prosciutto, 18/20 mesi di
stagionatura e Biologico 30 mesi.
A cura del Prosciuttificio NINI di Savignano s. Panaro, che si
occupera di servirlo tagliandolo a coltello. Proveremo insieme a 4
produttori di vino presenti alla manifestazione il miglior
abbinamento cibo-vino, degustando comodamente seduti, ascoltando
i racconti dei vignaioli e serviti da un sommelier. Posti limitati max 20
persone. (info@terredivite.it oppure 338 5474185)
Ala della Mericiana, Sala degli Archi, piano terra - Ingresso gratuito su prenotazione

ORE 17.30 “LABORATORI DEL GUSTO”
“Pane, vino e Salumi modenesi”
Assaggio di tre diversi salumi: salame, coppa di testa e guancialino
cotto a cura dell'azienda artigianale Salumificio Ferrari Erio di
Modena, pane di montagna. Proveremo insieme a 4 produttori di
vino presenti alla manifestazione il miglior abbinamento cibo-vino,
degustando comodamente seduti, ascoltando i racconti dei vignaioli e
serviti da un sommelier. Posti limitati max 20 persone
Ala della Meridiana, Sala degli Archi, piano terra - Ingresso gratuito su
prenotazione (info@terredivite.it oppure 3385474185)

Accompagnera il pomeriggio una performance artistica nel giardino della villa, ideata e a cura
di Free’ N’ Joy sito web: www.freenjoy.biz

DOMENICA 22 OTTOBRE 2023

ORE 11.00 - 19.00

ORE 15.00

ORE 15.30

ORE 17.00

Banchi d’assaggio aperti a cura dei vignaioli presenti

“POETICHE SINESTESIE” Bere, ascoltare, dipingere, il vino e la
dinamica dei sensi.

Degustazione/seminario ideata e condotta da Sandro Sangiorgi.
“Giuseppe Gioacchino Belli e il vino dei Vulcani Laziali”.

| sei campioni di vino in degustazione saranno serviti a bottiglie
coperte. In abbinamento il pane di Bibendum Bakery

Villa , Sala degustazioni, piano secondo — Ingresso a pagamento con
prenotazione obbligatoria allemail: info@terredivite.it oppure tel: 338-5474185

“LABORATORI DEL GUSTO”

“Viini di Montagna, Parmigiano di Montagna”

Assaggio di 4 diverse stagionature di Parmigiano Reggiano: 36-40-60-
84 mesi raccontati dal titolare del Gaseificio Malandrone di Pavullo.
Posti limitati max 20 persone

Ala della Meridiana, Sala degli Archi, piano terra - Ingresso gratuito
con prenotazione (info@terredivite.it oppure 3385474185)

“LABORATORI DEL GUSTO”

“Avviamento alla degustazione dell’Aceto Balsamico Tradizionale
di Modena D.0.P. insieme all’az. Cerasicola Morselli specializzata
nella lavorazione delle amarene”

Masterclass a cura dell’Ass. Esperti Degustatori di Modena ABTM

in collaborazione con Gaia Venturelli de I'Az. Cerasicola Morselli:
degustazione di marmellate e composte di frutta dolci e salate in
abbinamento all’Aceto Balsamico Tradizionale di Modena. Max 20
persone

Ala della Meridiana, Sala degli Archi, piano terra - Ingresso gratuito
con prenotazione (info@terredivite.it oppure 3385474185)

Accompagnera la giornata la musica al pianoforte con i musicisti del “Pedala Piano”
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VINO:

PALTRINIERI Sorbara (MO)

FATTORIA MORETTO Castelvetro di Modena
MARCO CAPRA Santo Stefano Belbo (CN)
MARCHESI DI RAVARINO Ravarino (MQ)
VITIVINICOLA FANGAREGGI Carpi (MO)
VINICEA Ottiglio (AL)

CASCINA ELENA Rocchetta Belbo (CN)
VITAGGIO Marsala (TP)

ILARIA ADDIS Luras (SS)

CANTINA DIVINJA Sorbara (MO)
BUONARIVA Vignola (MO)

BACANA WINES Villa Vezzano (RA)
STEFANO MILANESI Santa Giulietta (PV)
SAN PAOLO Castelfranco E. (MO)

CLIO CICOGNI Montevarchi (AR)

TENUTA 10 Ponzano Monferrato AL
ASOTOM Castelletto Merli (AL)

GIOVANNA MADONIA Bertinoro (FC)
STRADA DEL CASALINO Canossa (RE)
MONTE DURO Vezzano sul Crostolo (RE)
CANTINA DEL FRIGNANO Serramazzoni (MQ)
PRATI AL SOLE Scandiano (RE)

CA’ NOVA GUALDANA Pianello Val Tidone (PC)
NICOLINA MARIA VEGGIARI Fano (PU)
BOSCO DEI CAPRIOLI Puianello (RE)
TENUTA GALVANA SUPERIORE (astelvetro di Modena
PODERE PRASIANOQ Marano s. Panaro (MQ)
VENTI VENTI Medolla (MO)

SECULA Carpi (MO)

TENUTA PERTINELLO Galeata (FC)
CANTINA DELLA VOLTA Sorbara (MQ)
LUSVARDI WINES San Martino in Rio (RE)
TERRAQUILIA Guiglia (MO)

ALTRI ESPOSITORI:
ACCESSORIDAVINO (Siena)

VINO:

LA CHIMERA Chiomonte (TO)

I CHICCHI Ardea (RM)

CARDEA Aprilia (LT)

OPPEDENTRO Maiolati Spontini (AN)
COSTA DIGIANO Cingoli (MC)

LE SORGENTI BIO Civitella Paganico (GR)
RUKY WINES Marano di Valpolicella (VR)
LA MOSCA BIANCA Nizza Monferrato (AT)
BARBARA AVELLINO Rovescala (PV)
SOSOL Gorizia (GO)

IL CARPINO Gorizia (GO)

SCUROPASSO Pietra dé Giorgi (PV)

CA DI CAIRE’ Monta (CN)

PUSOLE Baunei (NU)

I0RI Modena (MO)

KABAJ Dobrovo

MENTA E ROSMARINO Russi (RA)
TERRAZZI ALTI Castione Andevenno (SO)
PIZZ0 COCA Ponte in Valetellina (SO)
FRANZINA Buglio in Monte (S0O)
REDONDEL Mezzolombardo (TN)

SAN LORENZO0 Castilenti (TE)
MONTESANTOCCIO Fumane (VR)

LE FURIE Castanea delle Furie (ME)
CAREZZABELLA WINERY S.Martino di Venezze (RO)
MARINFERNO Ziano Piacentino (PC)
MILA VUOLO Salerno (SA)
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ESPOSITORI ALA MERIDIANA

ESPOSITORI IN VILLA

PIANO PRIMO

VINO:

VALTURIO Macerata Feltria (PU)

LA SALCETA Loro Ciuffenna (AR)

LA MANCINA Montebudello (BO)

ANTICA CASCINA DEI CONTI DI ROERO Vezza d’Alba (CN)
CASTELLO DI CORBARA Orvieto (TR)

VINI NOVENTA Botticino Mattina (BS)
MONCHIERO Castiglione Falletto (CN)

VILLA VENTI Roncofreddo (FC)

CA’ DEL VENT Campiani di Cellatica (BS)
ABATE NERO Trento (TN)

RIZZI Treiso (CN)

ORZAN Gorizia (G0)

MARINELLA CAMERANI Mezzane di Sotto (VR)
ACCADIA Serra San Quirico (AN)

TERRAVIVA Tortoreto (TE)

FATTORIA POGGERINO Radda in Chianti (SI)
TENUTA MERAVIGLIA Vagliagli (SI)
COLLEMATTONI Montalcino (SI)

FABRICE BERTEMES Champagne - Francia
MAISON GAMET Champagne - Francia

DANIEL ETIENNE Champagne - Francia

PETIT COLLINO Champagne - Francia
CHAMPAGNE COURTOIS Champagne - Francia
CARLO TANGANELLI Castiglion Fiorentino (AR)
PRIMA LUCE San Gimignano (SI)
VALDANGIUS Montefalco (PG)
STROPPOLATINI Cividale del Friuli (GO)
ROBERTO MAZZARELLO Costa S.Stefano (AL)

F.LLI COLLAVO Valdobbiadene (TV)

LA PIETRA DEL FOCOLARE Luni (SP)

BELE CASEL Caerano S.Marco (TV)

VIGNA CUNIAL Traversetolo (PR)

CA’ BORA Ricco Serramazzoni (MO)
PARTITURA 8 Formigine (MO)

BIOSS Castelvetro di Modena

PALAZZONA DI MAGGIO Ozzano dell’Emilia (BO)
FONDO SAN GIUSEPPE Brisighella (RA)
BACCAGNANO VINI Brisighella (RA)

IL TEATRO Modigliana (FC)

MOSSIO Rodello (CN)

ANTICA VALPOLICELLA Fumane (VR)
ALESSANDRO TOFANARI San Gimignano (SI)
ALESSANDRO FEDRIZZI Castello di Serravalle (BO)

AREA GIARDINO

FOOD TRUCK:
MO CHE TIGELLE
STAPPO

GNOCK & ROLL

GELATERIA BORGHI
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NOTE

NOTE

MARIA GALASSI Paderno (FC)

CASETTA DEI FRATI Modigliana (FC)

MARIA LETIZIA ALLEVI Castorano (AP)

CASA BRECCETO Ariano Irpino (AV)

MARINO ABATE Marsala (TP)

RAMADDINI Marzamemi (SR)

BRANDOLINI PIETRO S.Damiano al Colle (PV)
FONDO CA’ DE BARTOLI Porotto (FE)
TOMMASO TOBIA ZUCCHI Cavezzo (MO)

CA’ PERUZZETTO S.Nicold Ponte di Piave (TV)
RANDI VINI Fusignano (RA)

CANTINA LAGRE Pasiano di Pordenone (PN)
CASETTA BELVEDERE Castello di Serravalle (BO)
LORENZO BONGIOVANNI Avio (TN)

CASTELLO POGGIARELLO Sovicille (SI)

AREA PORTICI NELLA CORTE

BIRRIFICIO BIRRAMANTE - Serramazzoni (MO)
CERASICOLA MORSELLI - Modena

CONSORZIO PRODUTTORI ANTICHE ACETAIE - ABTM DOP - Modena
MELIODAS APICOLTURA - Modena

CASEIFICIO BUCAMANTE - Serramazzoni (MO)

VALICO TERMINUS - Canossa (RE)

GHIRLANGINA - Modena

MODENA QUIZ E MADE IN MODENA TRAVEL - Modena
GORFER - Mirandola (MQ)

COMUNE DI SERRAMAZZONI - Serramazzoni (MO)



